ROSSLI

BELP

SUNNTIGSMENU

16. Marz 2025

Saisonsalat mit fritierte Fischstlckli

Sweet Chili Sosse
* k% k k% %

Tagessuppe
* k k k%

Schwiinshaxe usem Ofe
Huusgmachti Greyerzerknodel

Gmuesbukett
* k% *k * %

Hasunussschoggischnitte gfullt mit Beerikonfi

Ala Carte
Saisonsalat mit Huusdressing
Selleri-Opfusuppe mit Nidletupf u Rohschinke-Grissini

Schwiinsrahmschnitzu vom Nierstuck
Pilzrahmsosse, Anke Tagliatelle, Opfuch(jechli mit Nidle

Michu’s drlerlei Gschnatzlets (Saéili, Rind, Ross)
Waudpilzrahmsosse, Saisongmues, huusgmachti Roschti

Grillierts Rindsentrec6te 200g oder Rossentrecote 200g
hussgmachti Chriterbutter, Saisongmues, Krokettli

Pouletbruschtschnitzu im Sesam-Cornflakesmantu
Sweet-Chili Sosse, Barnerfrites

Pasta Aglio i Olio mit Black Tiger Crevetten

Chéasschnitte “HELENE”
mit huusgmachte igleite Bire

Portion Pouletfllgeli 5Stk., Barnerfrites

Fischchnusperli, Tartarsosse, Barnerfrites

Fleisch CH, Geflugel CH, Fischknusperli TUR, Crevette Asien

Usi Priise verstoh sech inkl. 8.1% MwSt. i Schwizer Franke

Vorspiis 13.5
Suppe 7.0
Houptgang 31.5
Dessert9.5

Menu komplett 58.0
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